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SAINT-MARTIN-D'HERES
La passion de la biere

Janithentieité du produit que
soub. it Vin-

brasserie
Dauphing, c'est sur un pm-
sionné de la biére que on
tombe. Vincent Gachet, bras-
seur et gérant de cette brasse-
niene chome pas. Il aime plus
que tout son metier et faire
partager sa passion pour la
biére a chaque personne qui
entre dans sa brasserie.

Ici, les produlls sont natu-
rels. Les matiéres premidres
fitilisées sontle malt etle ou-
blon. Mais ce sont les spécia-
lités matson qui font toute t
ffétence, avec des louclies

cent Gachet. 1l privilégie
donc L qualité. Le brasseur
évoque méme avair préparé
pendant plus de deux ans sa
recette de la Mandrin aux
noix.

On ne se tromperait qu'a
moltié en disant que Vincent
Gachet a toujours baigné
dansla biére. En pifet, ce pas-
slonné a heaucoup voyage,
notarnment aux Btats-Unis et
en Belgique pour découvrir
les spécialités locales. Tl bras-
sail déja chez I la’ bigre

ales. O trouve la Mandrin
\ix n0IX, au sapin, a\ ré-
lisse, au miel, ou encore la
lanche aux sept plates du
assif de fa Chartrouse, La
ndrin est en moyenne al-
alisée 4 5'C. Mals c'est

hg gtans. g
est étonnant, c'est que ce
brasseur est &1 base un ingé-
nieut| Clost presque par
chincequ'il alapossibilité de
canstriire son entreprise
2001, Hewlett Packard

bens, son employeur, an-
nonee un plan socal d’enver-

re. C'est @ ce moment 1a
qu'ilse lance dansi'aventure:
Il n'est pas foujours facile de
trouver des fonds. Mais en
2002, son projet se réalise en-
fin : alller s passion pour la
biére et!'entreprenarial. Vin-
cent Gachet ne cherche pasa
olutionner le matché ac-
tuel, mats simplement & *ap-
porter un grain de sel au
rouage”. A 'vaus d'y godter
avec la modération néces-
saire;

Ingrid BERNARD
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POUR EN SAVOIR PLUS
Brasserie artisanale du Dauphing
33, rue Chamyp Roman 38400
St-Martin-f'Héres.

Tél.04 33 37 1967,
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Vincent Gachet, brasseur et gérant.
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